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1. ANTECEDENTES GENERALES 

 

Código SAP Globe AR1017 

Nombre del Producto Arroz Basmati 

Marca Comercial Riso Scotti 

Elaborador Riso Scotti S.P.A. 

Dirección Via A. Scotti, 2 27100 Pavia 

País de Origen Italia 

Certificación producto Kosher 

Descripción  Arroz largo 

2.  INGREDIENTES Arroz largo 

2.1 Alérgenos 

Cereales con gluten  Maní, soya y sus productos  

Crustáceos y productos  Leche y productos lácteos  

Huevos y sus derivados  Nueces y sus derivados  

Pescados y derivados  Sulfitos en concentraciones <10 mg/kg  

X: contiene. T: trazas o procesado en plantas que se procesa el alérgeno. 

3.  INFORMACIÓN NUTRICIONAL  3.1 Descriptores nutricionales 

 
 
 

Porción 1/4 taza (50 g.) 

Porciones por envase 20 aprox. 

  100 g Porción 

Energía (kcal) 359 180 

Proteínas (g)  8,8 4,4 

Grasas totales (g) 1,3 0,7 

Carbohidratos disponibles (g) 77 39 

   Azúcares totales (g) 0,1 0,05 

Sodio (mg) 1,3 0,7 

Alto en Calorías  

Alto en Grasas Saturadas  

Alto en Azúcares totales  

Ato en Sodio  

Tamaño (cm)  

N/A 

3.2 Declaraciones saludables N/A 3.3 Declaración OGM Libre de OGM 
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4. CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO 

4.1 Características químicas  

Parámetro UM Límite de tolerancia 

Humedad % 14 +/- 0,5 

4.2 Características microbiológicas / toxicológicas 

Artículo 173 – 15.3 D.S.977/96:  

Parámetro 
Plan de muestreo Limite por gramo 

Categoría Clases n c m M 

S. aureus 7 3 5 2 102 103 

B. cereus 7 3 5 2 5x102 5x103 

 
Micotoxinas Art. 169 

Parámetro UM Límite 

Aflatoxinas totales (B1, B2, G1, G2) ppb 10 

Zearalenona ppb 200 

Ocratoxinas ppb 5 

Deoxinivalenol ppb 750 
 

4.4 Características Sensoriales 

Apariencia Granos individuales 

Aroma Característico 

Color Blanco 

Sabor Característico 

5. CONSIDERACIONES DE USO 

Uso previsto  Cocido 

Modo de preparación A ½ taza agregar 1 taza de agua y cocinar 10-12 min. 

6. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO    

Transporte Vehículo con carrocería cerrada 

Almacenamiento envase original Fresco y seco 

Almacenamiento una vez abierto Fresco y seco 

7. VIDA UTIL DEL PRODUCTO  780 días 
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8. CARACTERÍSTICAS LOGÍSTICAS 

8.1 Envase primario Bolsa de vacío en plástico impreso 

Código UNIDAD 8001860258220 Contenido neto 1000 g. Contenido drenado N/A 

Dimensiones  ALTO 21 cm. ANCHO 13 cm. FONDO 5,3 cm. 

8.2 Envase secundario Bandeja de cartón con plástico termoformado 

Código EMPAQUE Sin código Unidades 10 Un. 
Peso caja con 
producto 

10,8 Kg. 

Dimensiones  ALTO 21 cm. ANCHO 26 cm. LARGO 29 cm. 

8.3 Paletización 

 
*Vista superior camada 

Cajas x camada 17 

Camadas x pallet 5 

Unidades x pallet 850 

9. CALIDAD Y CERTIFICADOS 

Sistema de calidad BRC - IFS Certificaciones BRC – IFS – ISO9001 

10. ETIQUETA COMPLEMENTARIA 

           

 


