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1. DESCRIPCION

Origen: Chile

Proveedor: Daily Foods S.A

2. INGREDIENTES

® Agua purificada

® Extracto de Stevia

® Sucralosa

® Fructosa

® Acido citrico

e (Citrato de potasio

® Benzoato de sodio

® Sorbato de potasio

3. TABLA NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Porcién: 5 gotas (0.25ml)
Porciones por envase: 1080
100 ml 1 porcion
Energia (Kcal) 27.0 0
Proteinas (g) 0.0 0.0
Grasa total (g) 0.0 0.0
H. de C.Disp (g) 6.7 0.0
Azlcares totales (g) 2.2 0.0

Sodio (mg) 13.5 0.0
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4. TABLA ESTANDAR EDULCORANTES

Edulcorante g/100 ml. mg/porcion IDA (FAO/OMS)
Producto listo para mg/kg de peso
consumo corporal
Sucralosa 2.3 5.8 0-15
Estevia Rebaudiana 2.4 6.0 0-4
(Expresada como
esteviol)
5. PILAS NUTRICIONALES
Calorias Azlcares totales Grasas totales Sodio
0 Og Og 0mg
0% 0% 0% 0%

% De la Recomendacion Diaria para un adulto en base a 2.000 kcal.
Contiene menos de 3 g de grasa por porcion. (*) Segun valores diarios de CIAA de UE

6. CARACTERISTICAS SENSORIALES.

Caracteristica | Propiedad

Color Incolora

Sabor Dulce

Olor Caracteristico sin olores extranos

7. DOSIFICACIONES

Dosificacion

Equivalencia

1 cucharadita de azucar

5 gotas

1 taza de azlcar (250 g aprox)

100 gotas (6 mL)

1 kg de azucar

400 gotas (24 mL)

8. MATERIA EXTRANA

El producto esta libre de materiales extrafios.

9. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Parametro

Valor

Meséfilos Aerobios UFC/g*

<100
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Hongos y levaduras UFC/g* <100
E.coli UFC/g* Ausencia
S.aureus UFC/g* Ausencia

++ No tiene referencia bibliografica, por lo tanto se usa RSA Art. 173, punto 6 “Azucares y Miel.

*Analisis realizados segtn frecuencia de matriz de riesgo Daily Foods.

10. CARACTERISTICAS QUIMICAS

Parametro Valor

pH 3.0-4.0

Peso especifico 1.0-1,1

Valoracién Sucralosa [g/100 ml] 2,07-2,53

Valoracién Estevia Rebaudiana 2,14-2,62

(Expresada como esteviol) [g/100 ml]

Metales pesados* Selenio: 0,3
Plomo: £2 ppm
Cobre: <10 ppm
Zinc: £10 ppm

*Analisis realizados segun frecuencia de matriz de riesgo Daily Foods.

11. ALMACENAMIENTO

Almacenar en su envase de origen en lugar limpio, fresco y seco.

12. PRESENTACION DEL PRODUCTO

Presentacion

Contenido neto

Cddigo de barra (EAN 13)

Stevia Balanceada 270 ml 7809558101725
13. MEDIDAS DEL ENVASE
Presentacion Medidas

Stevia Balanceada
270 ml

e Alto: 20.6 cm

e Ancho:4.2cm

e Fondo:4.2cm

e Pesobruto:310g
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14. EMPAQUE PRIMARIO Y SECUNDARIO.

Presentacion Primario Secundario
Envase PET
Gotario LDPE
Tapa PP
Etiqueta Autoadhesiva
Producto completo Caja cartdn corrugada

15. EMBALAJE FINAL.

Tipo empaque Unidades empaque DUN14
Caja corrugada de papel 36 17809558101722
kraff
Caja corrugada de papel 24 47809558101723
kraff RRP

16. VIDA DE ANAQUEL

El producto almacenado en las condiciones indicadas se conserva en buen estado y sin
cambio en sus propiedades sensoriales por espacio de 24 meses.

17. UNIDAD EMPAQUE FINAL

Empaque Alto [cm] Ancho [cm] Largo [cm] Peso bruto[kg]
DAILY 22 30,5 30,5 11,2
RRP 22,5 16 40 6,2

18. PALLETIZADO

Palletizado | Base | Capas Alto [m] Ancho [m] | Largo[m] Volumen
[m3]
DAILY 16 4 1,025 1 1,2 1,23
RRP 16 4 1,045 1 1,2 1,254
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19. IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

La fecha de consumo preferente es impresa en cada una de las unidades en los envases
plasticos.

20. POBLACION VULNERABLE

e No administrar a pacientes hipersensibles al principio activo o a otros componentes de
la formulacién.

e En mujeres embarazadas es aconsejable seguir criterio médico.

e No administrar en menores de 10 afios sin prescripcion médica.

21. USO PREVISTO POR EL CONSUMIDOR
El uso del producto es en forma directa. Indicaciones de cantidad estd referida en el envase.

22. CODIFICACION DE LOTE

La codificacidn del lote consta de 6 digitos, XXYYZZ-SS, donde:
XX : Representa el mes de fabricacion.

YY : Representa la numeracién correlativa de cada fabricacion.
ZZ : Representa el aino de fabricacion.

-SS Representa codigo identificador de producto.

23. ALERGENOS

Las siguientes fuentes son nombradas por la resolucién N2 427 exenta del MINSAL, como
causantes de hipersensibilidad alimentaria.

Componente alérgeno
Cereales que contienen gluten. NO
Crustdceos y sus productos. NO
Huevos y sus productos. NO
Pescados y productos pesqueros. NO
Mani y sus productos. NO
Soya y sus productos. NO
Leche y productos lacteos (incluida Lactosa) NO
Nueces y productos derivados. NO
Moluscos y sus productos. NO
Sulfito en concentraciones de 10 mg/kg. 6 mas NO
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